Bevande/Getranke

Aperitiv
Prosecco 10cl 6,00€ Campari Orange s 7,00€
Aperol Spritz s 7,00€ Lillet 7,50€
Hugo 7,00€ Limoncello Spritz  7,50€

Bevande analcoliche/Alkoholfreie Getranke

Sprudel Wasser 0,75l 6,00€ Apfelsaft 0,30l 3.50€
Sprudel Wasser 0,25 3.20€ Apfelschorle 0,30l 3.20€
Stilles Wasser 0,75l 6.00€ Orangesaft 0,30l 3.50€
Stilles Wasser 0,25l 3.20€ Maracujaschorle 0,30l 3.20€
Colaise 0,30l 3.20€ Rhabarberschorle 0,30l 3.20€
Cola Zero 15,789 0,30l 3.20€ Bitterlemon 4 0,30l 3.20€
Fanta 155,10 0,301 3.20€ Spezi 155,10 0,30l 3.20€
Sprite 19 0,301  3.20€

Bevande alcoliche/Alkcolische Getranke

Averna 0,4cl 4,50€ Limoncello 0,2cl 4.50€
Ramazzotti 0,4cl 4,50€ Fernet Branca 0,4cl 4,50€
Sambuca 0,2cl 4,50€ Bayles 0,2cl 4.50€
Vecchia Romagna 0,2cl 6,00€ Underberger 4,50€

Grappa 0,2cl 5,00€ Amaretto 0,4cl 4,50€



Birre/Biere

Pils » 0,30l 3.20€ Alt - 0,30l
Pils a 0,50l 5.00€ Alt - 0,50l
Pils Alkoholfrei 0,33l 3.50€ krefelder a 0,30l
Radler/Alstera,s,,11,20,30I 3.20€ Pils schuss a 0,30l
Radler/Alsteri,;s,9,11,:0,50I 5.00€ Weizen a 0,50l
Malz a 0,30l 3.20€ Weizen 0,50l
Malz - 0,50l 5,50€ Ichnusa 0,33l
Vini al bicchiere/Glas wein
Pino Grigio 0,20l 6,00€ Chardonnay. 0,20l
Lugana . 0,20l 7,00€ Primitivo . 0,20l
Rose . 0,20l 6,00€ Weinschorle 0,20l
Bevande calde/HeilRgetranke
Kaffee 10 2,50€ Tee
Espresso 10 2,40€ Espresso doppio 10
Cappuccino 1o 3,50€ kakao mit Sahne 10,
Latte Macchiato 10¢ 4,00€ Milchkaffee 10¢

3.20€
5.00€
3.20€
3.20€
5,00€
5.00€
4,00€

7,00€
6,00€
5,00€

2,50€
3,50€
4,50€
4,00€

1= Koffeinhaltige Limonade // 2= Koffeinhaltige Brause // 3= mit B-carotin gefarbt // 4= Chininhaltiges
Erfrischungsgetrank // 5= Mit Farbstoff // 6= mit Konservierungsstoff Benzoedure// 7=mit StiRstoffen
Cyclimat Aspartam (enthalt phenylalamin und Acesulfam) // 8= Brennwert 100ml = 1kj/0 kcal // 9= mit
Konservierungstoff // 10 = mit Antioxidationsmittel

A= Glutenhaltiges Getreide // b= Krebstiere // c= Eier // d= Fische // e= Erdnusse // f= Sojabohnen //

g= Milch // h=Schalenfriichte // i= Sellerie // j= Senf // k= Sesamsamen // L= Schwefeldioxid // m= Lupinen

N= Weichtier



FUr unsere kleinen Gaste

Schnitzel mit Pommes a.c.L 9,00€
Penne bolognese 1 9,00€
( Penne mit Tomatensauce und Fleisch Ragout)

Penne Pomodoro - 8,50€

(Penne mit Tomatensauce)

Baby Pizza Margherita a; 6,00€

(Tomatensauce, Kase)

Baby Pizza Margherita mit Pommes azg,9 7,00€

(Tomatensauce,Kase, Pommes)

Antipasti/ Vorspeisen

Italiani con gusto acfgjmn 16,90€

(Gemischte Vorspeise)

Tagliere di salumi e formaggi rgn 14.90€

(Gemischte italienische Wurst und Kase)

Polpo al rosmarino con patate croccanti, e olive taggiasche 17,90€

(Oktopus mit Rosmarin und knusprigen Kartoffeln mit oliven)

Gambas All'aglio e pomodorini  9p 17,90€

(Gambas mit Knoblauch und Kirschentomate)

Caprese ¢ 9,00€

(Tomaten und mozzarella)



Insalate/Salate

Mista 4,50€ Scampi Salat b

Hahnchen Salat 13.00€ Salat mit Lachstreifen «

(Gemischte Salat mit gebratenen Hahnchenbrustfilet) ( Salat mit gebratenen Lachstreifen)
Pasta/Nudeln

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino

(Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl, und Peperoni)

Spaghetti Aglio Olio Peperoncino e Gamberi ap

(Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl,Peperoni und Scampi)

Tagliatelle nere al ragout di Pesce ap.cd

(Hausgemachte Schwarze Bandenudeln mit Fischragout)

Pappardelle al ragout di agnello e Crema di Burrata ace

(Hausgemachte Bandenudel mit Lamm ragout und Cremiger Burrata)

Orecchiette con Sugo di Salsiccia Fresca acg

(Hausgemachte Ndeln in Tomatensauce und Frische Italienische Gewlirze Wurst

Carne/Fleisch

Schnitzel Wiener mit Pommes und Salat s,a.c.L¢

Schnitzel mit Grunpfeffer Sauce oder Champignon Sauce gacLe

( mit Pommes und Salat)

Filetto di maiale con pancetta in crosta con erbe e crema di zucchine 9gL,

(Knuspriges Schweinefilet mit frischen Gewiirze und Zucchini Creme)

Involtini di pollo ripieni di prosciutto di parma e mozzarella 9g1,11

e salsa alla pizzaiola

( Hanchenrolle gefiillt mit Parmaschinken und Mozzarella mit Pizzaiola Sauce)

17.90€
16,90€

11,00€

16,90€

16,90€

16,90€

14,90€

17,00€
18,90€

21,00€

19,00€



Pesce/Fisch

Piatto misto di pesce s, 28,00€

(Gemischter Fischteller)

Salmone alla griglia 4 21,90€

(Lachs gegrillt mit frischen Krauter)

Salmone alla Mediterranea 9,4 23,90€

(Lachssteak mit Kirschtomate, Taggiasche Oliven und Kapern)

Alle Fleisch und Fischgerichte reiche wir ihnen mit 2 Tagesbeilagen nach unserer
Wahl.

Extrawunsche werden gegen einen Aufpreis
berechnet.

Contorni Extra/Extra Beilagen

Pommes o 4,50€ Tomatensalat 5,00€

Bratkartoffeln . 5,00€

(Mit Zwiebeln und Speck)



Pizza

Focaccia olio e rosmarino

Margherita ag
8,50€

(Tomatensauce, Kase, und Basilikum)

Italiani con gusto ag

(Tomatensauce, Kése, Rucola,Kirschtomaten und Parmesankase)

Diavola agLs

( Tomatensauce,Kase, scharfe Salami, Paprika und Zwiebeln)

Pizza Sarda ag.

(Tomatensauce,Kase, Gorgonzola und frischer Salsiccia)

Ortolana ag,s

(Tomatensauce, Kase, Gemuse und Knoblauch)

Tonno e cipolla a4

(Tomatensauce, Kase, Thunfisch und Zwiebeln)

Prosciutto e funghi ago,11

(Tomatensauce, Kése, gekochter Schinken, und Champignon)

Focaccia al prosciutto di parma a1

(Salz,0Olivendl, Rosmarin und Parmaschinken)

Focaccia rossa marinara

Dolci/Nachtisch

Tiramisu ac2g9
Hausgemachte Panna cotta mit frischer Beeren Sauceg.
Schwarze Tartufo mit Sahne und Schoko Sauce

Vanille Eis mit Schoko Sauce und Sahne

6,00€

12,00€

10,90€

10,90€

11,90€

10,90€

10,90€

12,90€

7,00€

6,50€
6,50€
6,50€
5,50€



Flaschenweinkarte

WeilRwein.

Vermentino aus Sardinien 28.00€
Lugana San Vito 29.00€
Sekt Giulietta Pisani 27.00€
Rotwein

Cannonau aus Sardinien 28.00€

Primitivo Red Fire aus Pulien 25.00€
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